‘Pica

Isa pamaciba ka
pagatavot
visgarsigako
pICU




‘Picas mikla

Sviests (miksts) - 500 g
Olas - 2gab.

Milti - 5 gl.

Piens - 1 gl.

Raugs - 1/2 pac.
Cukurs -200 g




‘Pagatavosanas gaita
1.solis

leber miltus bloda un pievieno gabalinos sagrieztu mikstu
sviestu, samica



Pievieno 2 olas un samica



Pievieno pienu un samica
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Glazé samaisa raugu ar cukuru un atstaj, lai tie "sadraudzéjas’,
tad pievieno miklai un mica, kameér mikla vairs nelip pie pirkstiem.
(Ja lip, var pievienot vél nedaudz miltu)



Gatavo miklu uz 2 stundam liek ledusskapi



‘Ipasa picas tomatu merce

Tomatu pasta - 400 g
Galda etikis 9% - 30 g
Oregano, kalteti- 10 g
Cukurs - 50 g
Sals-5¢g

Visu samaisa kopa, garsai jabut stiprai, saldi
skabai. Pirms lietoSanas notur slégta trauka
24h, lai idzsvarojas garsas. Glaba ledusskapi.



‘Picas pagatavosana

~lIzrullé picas pamatni - apalu vai Cersturainu.

- | Pannna ieklaj cepamo papiru, uzliek picas
- pamatni.



Pamatprodukti:
Tomatu mérce un siers

Picas pamatni noklaj ar
tomatu mérci, parkaisa
ar rivetu sieru




Paregjie produkti - pec izveles:
desa, skinkis, sipoli, marineti gurki, tomati




Uz picas pamatnes vienmerigi kartas liek sieru,
galas prouktus un darzenus




Cep cepeskrasni 200 gradu temperatura 15 minttes
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